@PARO[E DE NONNA @ Notre cuisine est 100% maison, 100% saison !
9

ANTIPASTI

en entrée ou a partager pendant Uapéritivo

ARANCENTEBABYG @20 sl o e Sl Ve S e NG Hvog e vl v S5 AT S 8
Boules de risotto pannées, fourrées de tartufata, mozza bufala et champignons,
a teemper dans une bonne sauce aux teuffes maison

BURRATAIONTOPAQ: S - sFt ey s R e Sln Tl St Kl £ 08 TN e e b MR O et 9
Mighonne burrata de la famiglia Carpuso, acoquinée d'une purée de tomates jaunes,
tomates confites et gremolata crunchy

PROSCIUTTODI PARMAR2AFMES S |15 8 s it o s s N S i e 10
Belle assiette de jambon de Parme affiné durant 24 mois
MOZZ AR E A NG A R R @ Z A O R el T e e 7

Crousty pain de mie toasté et fourré de provola fumée, tapenade d'olives et pesto rosso...
un must 3 partager |

GO P P AIGA P GO L @ S ke S e 11
“Peoduite 3 partir de porc Cinta Senese, cette coppa est le top du top !
lASBIRUIS G BT A s R e R S e e, D PR Tl Sl 8

Belle tranche de pain grillé de notre boulanger, avec tartare de tomates, pesto Genovese,
speck (charcuterie fumée), coeur de burrata G?uguese et herbes fraiches

S B M R R @ R M A G G e e R e L et T o By DT ol 9
Mix de charcuteries et fromages italiens soigneusement affinés et sélectionnés
MOZZARELLA DI BUFALA TRESSEE @ .......liiiieniiiiii e ieeaas 8

Belle tranche de mozzarella di bufala de la région de Naples, fleur de sel, créme
balsamique & huile d’olive

FRESCI FRAICHEURS

feesh is so fresh

ENSALEATAS ALK AN A @ e e et e e ey il e A e s B 14,5
Mesclun de salades avec olives, carpaccio de légumes de saison croquants, tomates
confites, mozzarella di bufala, vinaigrette au balsamique blanc et pain focaccia

AN B B A R b e e D e e A B 14,5
Salade romaine, filet de poulet grillé frangais émincé, oeuf de poule plein air, petits
morceaux de pain cousti—croquants, cPaPmislano "Regsiano, tomates cerises confites et
sauce césar

CARP A GG @D M AN Z G e e o L A o I A 15,5
150 grs de carpaccio de boeuf francais tranché minute, fleur de sel, huile d’olive
italienne Muraglia, Gpawmigiano Reggiano 18 messi et frites maison

BAMBINOFOLIE

des régalades comme pour les grands (jusqu’é 8 ans)

MINEREATEEDES SE Rt e R o i e e s L T e o 10

Choisissez parmi les plats & desserts version enfant avec la mention

OUR MENU IS AVAILABLE IN ENGLISH ! [l N@N NA

PLEASE SCAN THE CODE RIGHT HERE > O]

trattoria . caffé . aperitivo

o NONNA-lessablesdolonne @ nonna_lessables nonna-lessablesdolonne.com

SPECIALITA

>’Q ALLA GRIGLIA
“Pour garantir la qualité de nos produits, nous privilégions

o
.
des partenaires locaux, des produits de saison, et une cuisine

maison... comme le faisait notre Nonna | (
NONNAISTEAIGE I s e e b et Nl il e o) 17,5
Surprise de boeuf Charolais saisie au grill et assaisonnée au sel d’herbes
maison, sauce gopsohzola et gavnifurxe au choix

1 B E N S B RN T B L ) e et e I R hi N Sty 25
T-bone (filet et faux filet) de veau frangais 300g et sa croite de gremolata
citron et herbes fraiches, jus corsé et garniture au choix

AL AN U R G E R L e i e o S ey 16
“Pain de notre boulanger, steak frangais, tomates confites, mesclun de salade
fraiche, tapenade d olives, sauce au pesto rosso, provola fumée, accompagné de
frites maison

TAGLIATA D’ONGLET DE BOEUF ..o 19,5
Onglet de boeuf frangais juste saisi, tranché et assaisonné a la fleur de sel et herbes
fraiches. Les italiens la consomme de préférence bleue, garniture aux choix

TOUT EST BON DANS UCOCHON &2 ..., 16,5
“Poiteine de cochon bio rétie au four 24h, servie avec son jus corsé, garniture
au C\noix

1 GARNITURE AU CHOIX

LEGUMES POELES : toujours de saison | FRITES : maison bien s |
RISOTTO au G-Papmigiano ‘Regsiano | SALADE CROQUANTE un peu de fraicheur

NER® B S E B P A s o e st et e e, 20
Blanc de seiche grillé et émincé, risotto crémeux au parmesan et a Uencre,
sauce aioli au piment d’ Espelette

PESCE DEL MOMENTO AU TOP DE LA FRAICHEUR............ ardoise @

Consultez nos ardoises ou demandez & notre loving team

oob
) PASTA LOVE
Pites di Gragnano 16°P, made in ltalia

%S

LASAGNE ALLABOLOGNESE & . . .. ... . L it i e i 14
Lasagne au ragoit de boeuf et porc, tomates San Marzano, mozzarella
et parmesan, comme en italie

PASTA ALL ARRABBIATAY BURRATAG® .. ... .................. 15

“Pates Paccheri (Risah relevées 3 la sauce tomate épicée, oignons rouges, huile
d’olive et demie burrata Gpugliese

PASTARS| Gl RIANASS s sl e e i o e S e - T S e R 16
Fusitli Corti au bon ragoit de poulet mijoté quelques heures avec sa sauce
tomates San Mavrzano, olives, citrons confits et 6Davﬂrr‘ligionc’ Reggiano

PASTIALCO 7 EBIAN CAR S et e i o ey s o s ik s o i s G5 S 18
Gourmandes Spaghetti alla chitarra (forme traditionnelle italienne) aux moules,

seiches, guanciale (lard italien godteux) et jus de coquillages au martini blanc et

mascarpone

PASTA:ALLTARTIUE O r o st o e e A & e St e b o, bt 19
Démentes Mafaldines 3 la truffe, créme de truffes-champignons, mascarpone et
Gpawmisiano ‘Ressiano

z z 2 FOAR .
@ pour nos amici végétariens, n hésitez pas 3 demander nos plats sans charcuterie |

PIZZA AU FEU DE BOIS

pate maison, teavaillée 3 la main, cuite au feu de bois

MARGA:&: RITARD @y o it s iige tin Sl S n L MoV ol Pontat s Il 88 IS 1
Tomates San Marzano, mozza fior di latte, basilic
MAMIETREGINE £ &2 R0 i asn EREe LIn oot el /e o S s mRa n v il B vy 14

Tomates 8an Marzano, mozza fior di latte, champignons, jambon blanc aux herbes,
olives, mesclun *disponible en calzone

ROSEIMARIERD. @ -1 W1 155 el et Tt N e Bt Al e ot 12,5
Ceéme, fromage de chévre, mozza fior di latte, miel au romarin, éclats de noix,
romarin frais

BUFATA @ =T Sl ae b oy 0 Bpbob o M MRS o S £ s e el Ly bl e 15
Tomates San Mavzano, mozza fioe di latte, provola fumée, aubergines grillées, tomates
cerises, mozzavella di bufala

AN @ N N A A R A s et O e S e T 18
Créme de truffes, mozza fior di latte, chiffonnade de jambon italien, “Parmigiano
Reggiano, lamelles de truffe

GREEN REVERI@: s o e e e ey Sl iehaten & o sl ap attvenc, L LK S 14,5
Tomates San Mavzano, mozza fioe di latte, poiveons, tomates confites, pesto genovese,
straciatella ceémeuse

B R R AT N Ay e Ny Ao 16,5
Tomates San Marzano, mozza fior di latte, burrata d’amove, spinata piccante (chorizo
ifalien), mesclun et huile d’olive

CHEESELQVERS R @1, Naus nials S50 bf S tia s L o s e 14
Créme, mozza fior di latte, ricotta, Taleggio, gorgonzola, GPapmigiano ‘R.egglano
PROSEINFI@ Y B, e e S ey 3 Gl e i i S S Pl ) baiteil v 15

Tomates San Marzano, mozza fior di latte, taleggio (fnomage italien), chiffonnade de
jambon italien, basilic

PATISSERIES A LA DECOUPE

faites avec amour, tous les jours, par notre chef patissier
DEMI-PART / PART

v v
AT AR A G T R @ N s s S A s B S 37 6
€t sa sexy meringue... italienne bien sir
MADG:DIEER G A e kel e SR e B s T vt | &t e 8
Madeleine italienne ultra—moelleuse, coeur panna cotta vanille & fruits de saison juicy
TIRAMIS UGS et it e o i St el S e (DA 4/ 7
Belle part café/chocolat, servi comme 3 la maison
LA E A XD E LI GE ST ey s e et R o WA P o8 4/ 6

Big part d'ile flottante avec sa créme anglaise maison, caramel au beurre salé et
amandes effilées

CAPPUGEINGII@NE & s iyt il Jety Ko S0 DR IG Weet, i Wlbowuiel Snr ¥ 4 /77

Coup de foudre entre notee fameux royal au chocolat et Cirrésistible goidt du cappuccino:
biscuit noisette, mousse (8gére choco-café & ganache café vous font de Uoeil

DO LGESDEEMO M ENTO RSt 5t e ot et i) S . St et 7

Visitez la pasticceria pour découvrir le dessert du jour

~

GLACE A LU'ITALIENNE

une pépite della casa

PARFUM AU CHOIX & (en cornet pour les enfants 1) . ... ........... 5.5

Demandez les 2 parfums du moment & notre squadra

>>> PIMPEZ VOTRE GLACE !

cAjoufez au choix : ceumble choco—noisette et/ou éclats de noisettes torréfiées

*nos prix sont indiqués en euros TIC, services inclus. Sous réserve typographique, la liste des allergénes contenus dans nos plats est disponible sous demande auprés du personel.



