
A N T I P A S T IA N T I P A S T I
en  en trée  ou  à  par tager  pendan t  l ’ apér i t i vo

ARANCINI BABY    ������������������������������������������������������������������������������������ 8
Boules de risotto pannées, fourrées de tartufata, mozza bufala et champignons,          
à tremper dans une bonne sauce aux truffes maison

BURRATA ON TOP     �������������������������������������������������������������������������������� 9
Mignonne burrata de la famiglia Carpuso, acoquinée d’une purée de tomates jaunes, 
tomates confites et gremolata crunchy

PROSCIUTTO DI PARMA 24 MESSI ��������������������������������������������������������� 10
Belle assiette de jambon de Parme affiné durant 24 mois  

MOZZARELLA IN CARROZZA      ���������������������������������������������������������������� 7
Crousty pain de mie toasté et fourré de provola fumée, tapenade d’olives et pesto rosso. . . .
un must à partager !

COPPA CAPOCOLLO �������������������������������������������������������������������������������� 11
Produite à partir de porc Cinta Senese, cette coppa est le top du top !

LA BRUSCHETTA �������������������������������������������������������������������������������������� 8
Belle tranche de pain gril lé de notre boulanger, avec tartare de tomates, pesto Genovese, 
speck (charcuterie fumée), coeur de burrata Pugliese et herbes fraîches 

SALUMI E FORMAGGI ������������������������������������������������������������������������������� 9
Mix de charcuteries et fromages italiens soigneusement affinés et sélectionnés

MOZZARELLA DI BUFALA TRESSEE      ������������������������������������������������������ 8
Belle tranche de mozzarella di bufala de la région de Naples, fleur de sel, crème     
balsamique & huile d’olive

F R E S C I  F R A I C H E U R SF R E S C I  F R A I C H E U R S
f resh i s  so  f resh

INSALATA ITALIANA     ������������������������������������������������������������������������� 14,5
Mesclun de salades avec olives, carpaccio de légumes de saison croquants, tomates 
confites, mozzarella di bufala, vinaigrette au balsamique blanc et pain focaccia

AVE CESAR ������������������������������������������������������������������������������������������ 14,5
Salade romaine, fi let de poulet gril lé français émincé, oeuf de poule plein air, petits 
morceaux de pain cousti-croquants, Parmigiano Reggiano, tomates cerises confites et 
sauce césar 

CARPACCIO DI MANZO ������������������������������������������������������������������������ 15,5
150 grs de carpaccio de boeuf français tranché minute, fleur de sel, huile d’olive 
italienne Muraglia, Parmigiano Reggiano 18 messi et frites maison

B A M B I N O F O L I EB A M B I N O F O L I E
des régalades comme pour les grands (jusqu’à 8 ans)

MINI PLAT + DESSERT ���������������������������������������������������������������������������� 10
Choisissez parmi les plats & desserts version enfant avec la mention VV

f NONNA-lessablesdolonne  i nonna_lessables  a nonna-lessablesdolonne�com

S P E C I A L I TÀ
A L L A  G R I G L I AA L L A  G R I G L I A

Pour garan t i r  l a  qua l i t é  de  nos  produ i t s ,  nous  pr iv i l ég i ons 
des  par tena ires  l o caux ,  des  produ i t s  de  sa i s on ,  e t  une  cu i s ine 

ma i son . . .  c omme l e  f a i s a i t  no tre  Nonna  !
 

NONNA STEAK VV ������������������������������������������������������������������� 17,5
Surprise de boeuf Charolais saisie au gril l et assaisonnée au sel d’herbes 
maison, sauce gorgonzola et garniture au choix 

T-BONE DI VITELLO ������������������������������������������������������������������25
T-bone (fi let et faux fi let) de veau français 300g et sa croûte de gremolata 
citron et herbes fraîches, jus corsé et garniture au choix

ITALIAN BURGER VV ������������������������������������������������������������������� 16
Pain de notre boulanger, steak français, tomates confites, mesclun de salade 
fraîche, tapenade d’olives, sauce au pesto rosso, provola fumée, accompagné de 
frites maison

TAGLIATA D’ONGLET DE BOEUF ���������������������������������������������� 19,5
Onglet de boeuf français juste saisi, tranché et assaisonné à la fleur de sel et herbes 
fraîches. Les italiens la consomme de préférence bleue, garniture aux choix

TOUT EST BON DANS L’COCHON VV ��������������������������������������� 16,5
Poitrine de cochon bio rôtie au four 24h, servie avec son jus corsé, garniture 
au choix

1 GARNITURE AU CHOIX1 GARNITURE AU CHOIX

LÉGUMES POÊLÉS : toujours de saison  | FRITES : maison bien sûr !
RISOTTO au Parmigiano Reggiano | SALADE CROQUANTE un peu de fraîcheur

NERO DI SEPPIA ����������������������������������������������������������������������� 20
Blanc de seiche gril lé et émincé, risotto crémeux au parmesan et à l’encre, 
sauce aïoli au piment d’Espelette

PESCE DEL MOMENTO AU TOP DE LA FRAÎCHEUR ������������ ardoise
Consultez nos ardoises ou demandez à notre loving team

P A S TA  L O V EP A S TA  L O V E
Pâtes  d i  Gragnano  IGP,  made  in  I t a l i a

LASAGNE ALLA BOLOGNESE ^V^^^V^^^̂ � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 14
Lasagne  au  ragoû t  de  boeu f  e t  porc ,  t omates  San Marzano ,  mozzare l l a              
e t  parmesan ,  c omme en  i t a l i e

PASTA ALL ARRABBIATA Y BURRATA ^V  ^V    � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 15
Pâtes  Paccher i  R iga t i  re l evées  à  l a  sauce  t omate  ép i c ée ,  o i gnons  rouges ,  hu i l e 
d ’ o l i ve  e t  demie  burra ta  Pug l i e se

PASTA SICILIANA  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 16
Fus i l l i  Cor t i  au  bon  ragoû t  de  pou l e t  m i j o t é  que l ques  heures  avec  sa  sauce 
t omates  San Marzano ,  o l i ves ,  c i t rons  con f i t s  e t  Parmig i ono  Regg i ano 

PASTA COZZE BIANCA � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 18
Gourmandes  Spaghe t t i  a l l a  ch i t arra  ( f orme trad i t i onne l l e  i t a l i enne )  aux  mou l es , 
s e i ches ,  guanc i a l e  ( l ard  i t a l i en  goû teux )  e t  j u s  de  c oqu i l l ages  au  mar t in i  b l anc  e t 
mascarpone

PASTA AL TARTUFO      � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 19
Démentes  Mafa l d ines  à  l a  tru f f e ,  crème de  tru f f es-champ ignons ,  mascarpone  e t 
Parmig i ano  Regg i ano

P I Z Z A  A U  F E U  D E  B O I SP I Z Z A  A U  F E U  D E  B O I S
pâ te  ma i son ,  t rava i l l é e  à  l a  ma in ,  cu i t e  au  f eu  de  bo i s

MARGA & RITA V  V   �������������������������������������������������������������������������������� 11
Tomates San Marzano, mozza fior di latte, basil ic

MAMIE REGINE* VV ���������������������������������������������������������������������������������14
Tomates San Marzano, mozza fior di latte, champignons, jambon blanc aux herbes, 
olives, mesclun *disponible en calzone

ROSE MARIE V  V   �������������������������������������������������������������������������������� 12,5
Crème, fromage de chèvre, mozza fior di latte, miel au romarin, éclats de noix, 
romarin frais

BUFALA     ����������������������������������������������������������������������������������������������� 15
Tomates San Marzano, mozza fior di latte, provola fumée, aubergines gril lées, tomates 
cerises, mozzarella di bufala

MIA NONNA ������������������������������������������������������������������������������������������� 18
Crème de truffes, mozza fior di latte, chiffonnade de jambon italien, Parmigiano 
Reggiano, lamelles de truffe

GREEN FEVER     ���������������������������������������������������������������������������������� 14,5
Tomates San Marzano, mozza fior di latte, poivrons, tomates confites, pesto genovese, 
straciatella crémeuse

BURRATINA ����������������������������������������������������������������������������������������� 16,5
Tomates San Marzano, mozza fior di latte, burrata d’amore, spinata piccante (chorizo 
italien), mesclun et huile d’olive

CHEESELOVERS V  V   �����������������������������������������������������������������������������14
Crème, mozza fior di latte, ricotta, Taleggio, gorgonzola, Parmigiano Reggiano

PROSCIUTTO ������������������������������������������������������������������������������������������ 15
Tomates San Marzano, mozza fior di latte, taleggio (fromage italien), chiffonnade de 
jambon italien, basil ic

P ÂT I S S E R I E S  À  L A  D É C O U P EP ÂT I S S E R I E S  À  L A  D É C O U P E
f a i t e s  avec  amour ,  t ous  l e s  j ours ,  par  no tre  che f  pâ t i s s i er

LA TARTE AU CITRON VV ������������������������������������������������������������������ 3  /  6
Et sa sexy meringue. . .  italienne bien sûr

MADO DI FRUTO  ������������������������������������������������������������������������������������� 8
Madeleine italienne ultra-moelleuse, coeur panna cotta vanil le & fruits de saison juicy

TIRAMISU VV ������������������������������������������������������������������������������������ 4  /  7
Belle part café/chocolat, servi comme à la maison

L’ÎLE AUX DÉLICES VV ���������������������������������������������������������������������� 4  /  6
Big part d’î le flottante avec sa crème anglaise maison, caramel au beurre salé et 
amandes effi lées

CAPPUCCINO LOVE  ������������������������������������������������������������������������ 4  /  7
Coup de foudre entre notre fameux royal au chocolat et l’ irrésistible goût du cappuccino: 
biscuit noisette, mousse légère choco-café & ganache café vous font de l’oeil

DOLCE DEL MOMENTO ���������������������������������������������������������������������������� 7
Visitez la pasticceria pour découvrir le dessert du jour

G L A C E  À  L’ I TA L I E N N EG L A C E  À  L’ I TA L I E N N E
une  pép i t e  de l l a  c asa

PARFUM AU CHOIX VV ( en  corne t  pour  l e s  en fan t s  ! )  � � � � � � � � � � � � � � � 5,5
Demandez  l e s  2  par fums du  moment  à  no tre  squadra

>>>  PIMPEZ VOTRE GLACE !

Ajou tez  au  cho ix  :  crumb le  choco-no i se t t e  e t/ou  é c l a t s  de  no i se t t e s  t orré f i é es
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DEMI-PART / PART

t t

OUR MENU IS  AVAILABLE IN ENGLISH ! 
PLEASE SCAN THE CODE RIGHT HERE >

pour nos amic i  végétariens,  n’hési tez pas à demander nos plats sans charcuterie !

    PAROLE DE NONNA     No tre  cu i s ine  es t   100%100% ma ison ma i son ,  100% sa i son100% sa i son  ! 


